
COMPARTA SUS MOMENTOS EN NUESTRA CASA Y
ETIQUETANOS EN TUS REDES SOCIALES.

@BRIGADEIRIA_BRASIL

Oi, 
tudo 
bem?



AQUÍ CADA RECETA CUENTA UNA HISTORIA.
 TRAEMOS SABORES TRADICIONALES DE BRASIL,
PREPARADOS CON CUIDADO, INGREDIENTES DE

CALIDAD Y ESE TOQUE CASERO QUE TE HACE SENTIR
COMO EN CASA..

BEM-VINDOS!



CUSCUZ DE MILHO

AÇAÍ BOWL

N U E S T R O  B R U N C H  D U R A
T O D O  E L  D Í A  Y  P U E D E S

P E D I R L O  E N  C U A L Q U I E R
M O M E N T O  : )

$18.000

Waffle acompañado con fresas, y arándanos; salsa de
syrop o salsa de brigadeiro.

$21.000WAFFLES DE LA CASA

Waffles de yuca con huevo frito u revuelto, jamón serrano y queso,
con miel. Acompaña porción pequeña de fruta.

$31.000HUEVOS DE LA CASA

BOWL DE FRUTAS 

Cuscuz de maiz cocido al vapor con relleno de queso. (base)
$15.000

*** sugerimos adionar proteina

Pequeño - 250gr + 4 toppings $26.000
*** verifique toppings disponibles
y adiciones Grande - 450gr + 4 toppings $44.000

Frutas del día con miel y granola.

BRUNCH
BRASILEIRINHO

⭐



D E  M I L H O

CUSCUZ DE MAÍZ PREPARADO A BASE
DE UNA HARINA DE MAÍZ AMARILLO
EN FORMATO DE HOJUELAS QUE
LLAMAMOS DE “FLOCADA”, ALGO
PARECIDO A UN PAN RALLADO, QUE
SE COCINA AL VAPOR. ES MUY
SALUDABLE Y SIN GLUTEN. 

AH, EL “CUSCUZ” NORDESTINO… SOLO DE
PENSAR EN ESTE PLATO TÍPICO DEL
NORDESTE DE BRASIL YA SE ME ANTOJA
COMERLO.
SI FUISTE DE VACACIONES AL NORDESTE
DE BRASIL, PROBABLEMENTE LO VISTE EN
LA MESA DE DESAYUNO O EN MENÚS DE
LOS RESTAURANTES COMO PLATO
PRINCIPAL ACOMPAÑADO DE OTROS
INGREDIENTES. SÍ, PORQUE LO COMEN A
CUALQUIER HORA: MAÑANA, TARDE O
NOCHE.
EL “CUSCUZ” SE COCINA EN UNA OLLA MUY
ESPECÍFICA LLAMADA “CUSCUZEIRA”, UNA
ESPECIE DE VAPOREA. 

ARMA TU 

ADICIONES 

$15.000

JAMÓN DE CERDO

CARNE DESMECHADA

CALABRESA

CUSCUZ BASE

CUSCUZ COCIDO AL VAPOR CON
RELLENO DE QUESO

CUSCUZ

POLLO

$14.000

$15.000

$12.000

$14.000

HUEVO FRITO $6.500

HUEVO REVUELTO $6.500
QUESO EN LA PLANCHA $9.000

COSTILLA DE CERDO $15.000



AÇAÍ
BOWL

CURIOSIDADES 

TOPPING (ELIGE HASTA 4)

COCO

GRANOLA ARANDANOS

PIÑA

FRESAS
BANANA

CRUNCH

KIWI

MANÍ
ALMENDRAS

SALSA (ELIGE 1)

LECHE CONDENSADA
MIEL
LECHE EN POLVO
MANTEQUILLA DE MANÍ

EL AÇAÍ ES UN PEQUEÑO FRUTO DE LA AMAZONIA RICO
EN NUTRIENTES Y ANTIOXIDANTES, ES UNA EXCELENTE
ELECCIÓN POR SUS GRANDES PROPIEDADES NUTRITIVAS,
SABOR DELICIOSO Y LINDO COLOR PÚRPURA, QUE HACE
SU PRESENTACIÓN DIGNA DE UNA FOTO!

CHOCO CHIPS

EN BRASIL, EL AÇAI SE CONSUME DE
DIFERENTES FORMAS DEPENDIENDO
DE LA REGIÓN DEL PAÍS EN EL QUE TE
ENCUENTRES. DESDE MUY CREMOSOS Y
CON MUCHA LECHE EN POLVO COMO
EN RÍO DE JANEIRO, O UN POCO MÁS
LÍQUIDO Y CON PESCADO O
CAMARONES COMO EN EL NORTE.
CADA REGIÓN TIENE SU PROPIA FORMA
DE COMER Y COMO BRASIL ES TAN
GRANDE, PUEDES IMAGINAR LAS MIL
FORMAS QUE ENCONTRAREMOS.



TÍPICOS
B R A S I L E I R I N HO S



PÃO  DE QUEIJO CARNE LOUCA

DADINHO DE TAPIOCA

I D E A L E S  P A R A  C O M P A R T I R
O  D I S F R U T A R  E N

C U A L Q U I E R  M O M E N T .  P R A
M A T A R  A  S A U D A D E .

TÍPICOS
BRASILEIROS

$34.000
Sándwiche de pan de queso de 100gr con relleno de carne de res o
costilla desmechada, queso y tomate.

PÃO DE QUEIJO Individual - 50gr $7.000

Kit - 4 unidades de 30gr cada $16.800Clásico brasileño, crocante por 
fuera y suave por dentro.

COXINHA Individual grande - 180gr $16.900

Kit - 6 mini unidades de 50gr cada $25.000
Masa dorada de papa rellena de
pollo cremoso y bien sazonado.

$22.000BOLINHA DE QUEIJO
Croqueta de queso fundido con oregano, perfectos para compartir

$25.000
Crujiente por fuera, suave por dentro, acompañado de salsa agridulce.

$12.000PASTEL BRASILEIRO
Sabores: Queso, Calabresa, carne o pizza.

$20.000QUEIJO ASSADO
Queso brasileño dorado a la plancha, con miel y oregano.

$42.000EMPADÃO
Torta semi hojaldrada con relleno de carne o de pollo y catupiry.

⭐

⭐



 CALABRESA

MOMENTOS DE
BOTECO

 L A  C O M I D A  E S  P A R A
P I C A R  Y  C O M P A R T I R

C O N  L O S  A M I G O S .  

PARA COMPARTIR 

BOTECO
Variedad de fritos típicos de Brasil. Incluye:
3 mini coxinhas, 3 mini bolinhas, 3
dadinhos de tapioca, 2 pasteles (sabores a
eligir entre: carne, queso, pizza o pollo)

200 gr de Calabresa (chorizo típico de
Brasil) preparada con cebolla, servida con
farofa (harina de yuca sazonada) y pan con
ajo.

$58.000 $55.000

CESTA DE PASTÉIS
5 unidades de nuestros pasteles de los
sabores: carne, queso, calabresa, pizza y
pollo.

$56.000



TAPIOCA ESPECIAL

T O R T I L L A S  D E  Y U C A  
S I N  G L U T E N  ·  P R E P A R A D A S

A L  M O M E N T O

TAPIOCAS
BRASILEIRAS

$38.900

TAPIOCA CLÁSSICA $29.800
3 QUESOS
HUEVO Y QUESO
JAMÓN Y QUESO

POLLO
CARNE DE RES O COSTILLA
CAPRESE

TAPIOCA PREMIUM $44.000
CALABRESA ACEBOLADA CON QUEIJO
NUTELLA,  FRESA y BANANA
SERRANO, QUESO DE BÚFALA Y TOMATE

TAPIOCA DOCE $35.000
BRIGADEIRO Y FRESA
AREQUIPE Y BANANA
COCADA - LECHE CONDENSADA Y COCO

⭐

⭐



DOCES &
BRIGADEIROS

EL BRIGADEIRO ES EL DULCE MÁS TÍPICO DE
TODO BRASIL, ESTÁ HECHO A BASE DE LECHE
CONDENSADA Y CHOCOLATE. EN SU FORMA ES
MUY SIMILAR A UNA TRUFA PERO SU TEXTURA ES
SUPER CREMOSA Y EL SABOR MÁS SUAVE. UNA
VERDADERA EXPLOSIÓN EN LA BOCA. 
SOMOS ESPECIALIZADOS EN BRIGADEIROS, Y VAS A 
ENCONTRARLOS TAMBIÉN EN LOS RELLENOS DE NUESTRAS TORTAS, CON UNA TEXTURA
UN POCO MÁS CREMOSA Y TAMBIÉN EN OTRAS PRESENTACIONES DE DULCES.



R E C E T A S  T R A D I C I O N A L E S
B R A S I L E Ñ A S .

DOCES &
BRIGADEIROS
BRIGADEIROS ARTESANAIS $4.500
Consulte vitrina para sabores del día.

FRESA DE BRIGADEIRO $12.000
fresa cubierta de brigadeiro.

EXPLOSAO DE MORANGO $24.000
Copa con camadas de crema de klim + fresas + ganache de chocolate + chantilly

BANOFFE $24.000
Copa con camadas de arequipe, banana y galleta triturada y chantilly.

WAFFLE TENTACÃO. $36.000
 cubierto de brigadeiro con banana, fresa, helado de vainilla y chantilly.

BOLO RECHEADO $21.000
Consulte sabores del día en vitrina.

BOLO CASEIRO $18.000
Consulte sabores del día en vitrina.

BRIGADEIRÃO $76.000
Brigadeiro gigante de 400gr, ideal para 8-10 personas

⭐

⭐



B E B I D A S  C A L I E N T E SCAFEZINHO

TINTO $5.000

EXPRESSO $5.000

CAFÉ CON LECHE $9.000

CAPUCCINO $10.000

EXPRESSO DOBLE $8.000

AMERICANO $5.000

CAPUCCINO VAINILLA $11.000

MACCHIATO $6.500

⭐

CHAI EN LECHE $12.000

AROMATICA DE YERBAS $7.500

CHOCOLATE CALIENTE $12.000

ESPECIALES DE LA CASA

FILTRADO $12.000

CAPUCCINO DE BRIGADEIRO $16.000

CAPUCCINO DE CHURROS $15.000

Tamaño grande



Sabores: Limonada, Naranja, Maracuya, Piña con yerba buena, Frutos rojos.

B E B I D A S  F R Í A SBEBIDAS
REFRESCANTES

ICE COFFEE $7.000

SODA NATURAL $15.000

JUGO NATURAL
$14.000

FRAPUCCINO $14.000

AFOGATO BRIGADEIRO $18.000

GASEOSA COCA-COLA $8.500

MILO FRIO $14.000

⭐

ÁGUA $7.000

CERVEZA BBC $12.000

CAIPIRINHA $34.000

BATIDA DE FRUTA $36.000

⭐

LIMONADA BRASILEIRA $17.000

Sabores: Frutos rojos, Piña, Lulo, Maracuyá

Con leche condensada.

MALTEADA ( DE BRIGADEIRO O DE AÇAÍ) $22.000



PROTEÍNAS:
POLLO / CARNE (50GR) - 14.000
CALABRESA / COSTILLA (50GR) - 15.000
SERRANO: 13.000
HUEVO $6.500
JAMÓN $12.000
QUESO EXTRA $8.000
QUESO BUFALA: $12.000

BEBIDAS:
SHOT DE CAFÉ $5.000
LECHE VEGETAL $6.000
LECHE EXTRA $6.000
SHOT DE BAILEYS $6.000
CHANTILLY: 6.000
VAINILLA: 2.000
BORDA DE BRIGADEIRO: $8.000

OTROS:
BRIGADEIRO CALIENTE: 8.000
PAPAS CHIPS: 9.000
HELADO BOLA: 12.000

QUESO CREMA: 4.000
SALSA AJÍ EXTRA: 3.000

TOPPINGS AÇAI:

SECOS: $5.000
GRANOLA
MANÍ
ALMENDRAS
CHOCOCHIPS
CRUNCH

FRUTAS: $4.500
COCO
FRESA
ARANDANOS
BANANA
KIWI
PIÑA

ADICIONALES
 DISPONIBLE EN ALGUNAS PREPARACIONES.

 PREGUNTA A NUESTRO EQUIPO 🤍



BRASIL É FEITO DE ENCONTROS, SABORES E AFETO.
 OBRIGADO POR VIVER ESSA EXPERIÊNCIA COM A GENTE. 

 BRASIL ESTÁ HECHO DE ENCUENTROS, SABORES Y AFECTO.
 GRACIAS POR VIVIR ESTA EXPERIENCIA CON NOSOTROS.

MUITO OBRIGADA E VOLTE SEMPRE!


